
  ２０２５ (旧オルチョ通信)        

アサクラ通信 10 月号  
 公式サイトのニュースレターに登録するとお知らせや活動情報をご覧になれます！スマホで簡単↑QRコードをご利用ください 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

いつも弊社アイテムをご愛用お引き立ていただきまして誠にありがとうございます！ 
暑さ寒さも彼岸までとはいいますが、会津はまったくもって暦通りの天候、一気に気温が変化しました！これで植物たちも秋モード
にスイッチオン、庭の柿が色づいてきました、金木犀の花の香りもどこからともなく漂っています。 
さて厳しい暑さに耐えた私たちも疲れがでる頃です。どうぞみなさまお身体には十分ご留意ください。私はこの通信がアップされ

る頃にはイタリアの空の下です。また今年もこの時期がやってきました。現地情報によるとオリーブ果実の状態もいいとのこと。 
テンションが上がります。収穫がんばってきます！ 
 

ワ
イ
ン
を
五
感
で
感
じ
る 

食
欲
の
秋
で
す
ね
！
暑
さ
に
悩
ま
さ
れ
な
く
て
済
む
の
で
料
理
も
心
置
き
な
く
作
れ
る
季
節
の
到
来
で
す
！ 

何
処
か
の
誰
か
が
作
っ
て
く
れ
た
農
産
物
や
魚
肉
な
ど
の
素
材
を
。
余
す
こ
と
な
く
お
い
し
く
料
理
し
た
い
も

の
で
す
。
お
い
し
い
料
理
は
お
い
し
い
お
酒
と
と
も
に
い
た
だ
く
と
よ
り
お
い
し
く
な
り
ま
す
ね
！
（
お
酒
飲
ま
な

な
い
方
は
ご
め
ん
な
さ
い
）
今
月
号
は
初
夏
の
イ
タ
リ
ア
現
地
教
室
で
弊
社
取
り
扱
い
ワ
イ
ン
の
イ
ル
・
ト
ル
キ
オ

で
の
ワ
イ
ン
セ
ミ
ナ
ー
の
様
子
の
一
部
を
ご
披
露
し
た
い
と
思
い
ま
す
。 

 

う
ん
ち
く
は
い
ら
な
い
、
の
が
私
の
モ
ッ
ト
ー
で
し
た
が
、
学
ぶ
と
そ
う
と
も
言
え
な
い
、
、
、
、
イ
ル
・
ト
ル

キ
オ
の
生
産
者
・
オ
ラ
ン
ド
に
ワ
イ
ン
の
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
に
つ
い
て
教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。
『
テ
イ
ス
テ
ィ
ン

グ
』
と
は
、
別
の
言
い
方
を
す
る
と
『
愉
し
み
方
』
の
総
称
、
と
学
ん
で
納
得
し
ま
し
た
。 

ワ
イ
ン
は
翌
日
頭
が
痛
く
な
ら
な
い
が
大
前
提
で
、
白
・
赤
ワ
イ
ン
共
、
料
理
と
共
に
口
に
含
ん
だ
時
に
お
い
し

い
と
思
え
れ
ば
い
い
、
口
当
た
り
が
い
い
ワ
イ
ン
で
さ
え
あ
れ
ば
い
い
、
と
思
っ
て
い
ま
し
た
。 

 

味
覚
は
『
甘
味
』
『
塩
味
』
『
苦
み
』
『
酸
味
』
『
旨
味
』
の
五
つ
か
ら
成
る
、
は
誰
で
も
知
っ
て
い
る
こ
と
で

す
が
、
ワ
イ
ン
は
味
覚
だ
け
で
な
く
、
五
感
す
べ
て
使
っ
て
味
わ
う
も
の
で
す
。
五
感
（
覚
）
と
は
、
『
視
覚
』
『
嗅

覚
』
『
聴
覚
』
『
触
覚
』
『
味
覚
』
で
す
。 

『
視
覚
』
は
色
や
濁
り
や
粘
性
、
発
泡
だ
っ
た
ら
泡
の
大
小
や
速
さ
、
『
嗅
覚
』
だ
と
香
り
、
『
聴
覚
』
だ
と
コ

ル
ク
を
開
栓
時
や
注
ぐ
と
き
の
音
、
そ
し
て
『
味
覚
』
は
も
ち
ろ
ん
舌
で
味
わ
う
も
の
。
そ
し
て
『
触
覚
』
は
何
だ

と
思
い
ま
す
か
？
こ
れ
は
口
に
含
ん
だ
時
に
舌
や
口
内
全
体
で
感
じ
る
感
覚
。
舌
や
口
内
へ
の
刺
激
と
し
て
感
じ

ま
す
。
ピ
リ
ピ
リ
な
ど
の
辛
味
や
タ
ン
ニ
ン
の
渋
み
が
そ
れ
で
、
味
覚
と
は
別
で
す
。 

ワ
イ
ン
は
注
ぐ
時
か
ら
口
に
含
ん
で
ご
っ
く
ん
す
る
ま
で
、
そ
し
て
の
ど
越
し
、
こ
こ
ま
で
が
ワ
イ
ン
を
“
感
じ

る
”
と
い
う
こ
と
。
教
え
て
も
ら
い
な
が
ら
参
加
者
み
ん
な
で
驚
き
の
リ
ア
ク
シ
ョ
ン
の
連
続
で
し
た
。
特
に
面
白

か
っ
た
の
が
『
嗅
覚
（
香
り
）
』
に
つ
い
て
の
レ
ク
チ
ャ
ー
で
す
。
ぶ
ど
う
（
ワ
イ
ン
）
の
品
種
ご
と
に
あ
る
ス
タ

ン
ダ
ー
ド
な
香
り
は
、
全
て
自
然
界
に
あ
る
も
の
だ
そ
う
で
、
赤
、
白
ぶ
ど
う
（
ワ
イ
ン
）
に
あ
る
香
り
も
大
ま
か

に
パ
タ
ー
ン
が
あ
る
そ
う
な
の
で
す
が
、
液
体
の
ワ
イ
ン
か
ら
そ
の
香
り
を
探
し
だ
す
作
業
が
難
し
い
。
こ
れ
は
オ

リ
ー
ブ
オ
イ
ル
の
香
り
を
表
す
時
と
ま
っ
た
く
同
じ
で
す
。
一
緒
く
た
に
な
っ
た
液
体
か
ら
単
体
の
香
り
を
探
し

出
す
作
業
は
経
験
に
よ
っ
て
養
わ
れ
る
と
オ
ラ
ン
ド
は
説
明
し
ま
す
。
そ
れ
を
目
で
見
て
わ
か
り
易
く
説
明
す
る

方
法
が
と
て
も
ユ
ニ
ー
ク
で
し
た
。
（
こ
れ
は
イ
タ
リ
ア
で
体
験
し
て
く
だ
さ
い
） 

 
 

私
た
ち
は
ワ
イ
ン
の
中
に
含
ま
れ
る
果
物
類
や
ナ
ッ
ツ
類
や
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

etc…

の
香
り
一
つ
一
つ
は
知
っ

て
い
ま
す
が
、
ワ
イ
ン
の
中
に
そ
れ
ら
が
ミ
ッ
ク
ス
さ
れ
て
い
る
中
か
ら
一
つ
の
香
り
を
捉
え
る
こ
と
は
至
難
の

業
で
す
。
ま
ず
そ
の
単
体
の
香
り
を
嗅
い
だ
こ
と
が
な
い
と
ワ
イ
ン
の
中
に
そ
れ
を
見
つ
け
る
こ
と
は
で
き
な
い
、

と
言
う
こ
と
に
気
づ
か
さ
れ
ま
す
。
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
（
カ
カ
オ
）
は
誰
も
が
知
っ
て
い
ま
す
が
、
そ
の
香
り
は
わ
か

り
ま
す
か
？
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
さ
え
意
識
し
て
そ
の
香
り
を
よ
く
嗅
い
だ
こ
と
は
な
い
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

嗅
い
だ
こ
と
が
な
け
れ
ば
ど
ん
な
香
り
か
判
ら
な
い
よ
う
に
、
ワ
イ
ン
を
嗅
覚
で
感
じ
る
時
、
常
日
頃
か
ら
自
然
界

の
に
お
い
を
か
ぐ
癖
を
つ
け
る
と
い
い
と
オ
ラ
ン
ド
は
言
い
ま
す
。
料
理
し
て
い
る
時
の
に
お
い
、
材
料
そ
の
も
の

の
に
お
い
、
あ
り
と
あ
ら
ゆ
る
香
り
を
嗅
ぐ
習
慣
で
す
。
ワ
イ
ン
の
香
り
に
は
ビ
ス
ケ
ッ
ト
の
香
り
！
と
い
う
よ
う

に
植
物
だ
け
で
な
く
調
理
済
の
香
り
の
表
現
も
あ
り
ま
す
。 

小
さ
な
醸
造
所
の
イ
ル
・
ト
ル
キ
オ
の
ワ
イ
ン
だ
か
ら
こ
そ
、
一
本
一
本
個
体
差
が
あ
る
と
い
う
の
も
醸
造
所
を

見
れ
ば
わ
か
り
ま
す
。
知
る
こ
と
に
よ
り
、
彼
ら
の
ワ
イ
ン
を
よ
り
お
い
し
く
愛
お
し
く
、
感
謝
し
て
い
た
だ
け
る

よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
（
れ
） 

 

マイケル応援企画・コラボセット25弾！会津の天日干し米&EVOわら一本  

8・9月の桃とのコラボは大好評のうちに終了、たくさんの皆様にご協力いた

だきましたお礼申し上げます！そして 11 月からのコラボは地元産会津の貴

重な天日干し無農薬無肥料のお米です。生産者は高階博利さん。『半本業・半

農』こういう農業が広まるといいのに、と言う高階さんのお米をご自身も敬

愛する福岡正信氏にちなんだマイケルのオリーブオイル『わら一本』の応援

の為にお米を分けていただけることになりました。品種は2種類ご用意！ 

セット内容：EVOわら一本250mlと“希少”高階さんの天日干し米2㎏ 

「ASAKURA Select」オンラインショップで近日予約販売開始！  

EVOオルチョサンニータ（500ml・750ml） 

シチリアのパッサータ（トマトピュレ） 

入荷間もなく！ 

10月中旬頃の入荷予定です。 

どちらも価格は未定となっております 

オンラインショップ・販売店様専用ページに

価格決定次第販売を開始します。 

もう少々お待ちください。 

アンチョヴィクリームのペンネ（アサクラCHANNEL 11月20日配信予定） 

赤ワインにもぴったり。濃厚なクリーム味のソース、しかも超簡単！ 

材料（1人前）／アサクラパスタ（動画はカッペッリ小麦ペンネ50ｇ・塩 適宜（お
湯の量の0.5%）・オルチョ・アンチョヴィフィレ  大き目１フィレ・アサクラEVO少 ・々
生クリーム 大さじ3・黒コショウ少  々 つくり方／①アンチョヴィをフライパンに
入れ少量のEVOを入れ点火、低温でゆっくりアンチョヴィを溶かす②溶けたら生ク
リームを加え火を止める②パスタは 0.5%の塩分のお湯で少し硬めのアルデンテにゆ
でる③ゆで上がったら先ほどのソースに入れ中火で少し煮るようにしペンネにしっ
かり火を通す 

 

 


