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 いつもありがとうございます！寒暖の差が激しい 5 月でした。しかし気温が安定していると外からの風が気持ちよくいいにお

い（多分花の香り）の風が吹き、まさに風が薫るのを実感する5月でした。田んぼに水も入り一旦寒々しくなる6月です。九州は

梅雨入りしたと聞きました。寒暖や湿度の差に十分お気を付けください！ 
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先
月
は
ア
サ
ク
ラ
オ
リ
ー
ブ
セ
レ
ク
ト
№
５
の
わ
ら
一
本
の
ご
購
入
の
お
願
い
を
さ
せ
て
い
た

だ
き
ま
し
た
。
た
く
さ
ん
の
取
扱
店
様
・
個
人
の
お
客
様
よ
り
ご
協
力
を
い
た
だ
き
ま
し
た
！
心
よ

り
お
礼
申
し
上
げ
ま
す
。
遠
く
離
れ
た
イ
タ
リ
ア
で
す
が
、
丁
寧
に
本
物
を
つ
く
る
生
産
者
を
絶
や

し
て
は
い
け
な
い
と
思
い
ま
す
。
ど
う
ぞ
引
き
続
き
ご
賛
同
い
た
だ
き
購
入
に
ご
協
力
い
た
だ
け

ま
す
よ
う
よ
ろ
し
く
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。 

 

今
月
は
新
し
い
製
麺
所
の
パ
ス
タ
４
種
が
入
荷
し
販
売
を
開
始
し
ま
し
た
。
ペ
ン
ネ
や
フ
ジ
ッ

リ
な
ど
シ
ョ
ー
ト
パ
ス
タ
は
袋
に
マ
チ
が
あ
り
立
体
型
で
今
ま
で
よ
り
気
持
ち
小
さ
く
見
え
ま
す

が
同
じ
内
容
量
240g
入
り
で
す
。 

 

10
年
以
上
取
引
き
し
て
い
た
製
麺
所
が
５
年
前
に
ク
ロ
ー
ズ
し
希
少
な
低
温
乾
燥
の
製
麺
所
を

や
っ
と
見
つ
け
加
工
し
て
い
た
第
２
の
製
麺
所
で
し
た
が
、
い
ろ
い
ろ
と
不
具
合
が
続
出
し
て
い

ま
し
た
。
特
に
ス
パ
ゲ
ッ
テ
ィ
等
の
ロ
ン
グ
パ
ス
タ
の
一
部
は
非
常
に
デ
リ
ケ
ー
ト
で
茹
で
る
時

に
い
じ
り
過
ぎ
る
と
切
れ
や
す
い
も
の
が
あ
り
、
分
搗
き
割
合
の
低
い
玄
麦
に
近
い
古
代
麦
フ
ァ

ッ
ロ
は
特
に
顕
著
で
し
た
。
こ
の
「
切
れ
や
す
い
」
は
水
と
粉
を
練
る
時
の
割
合
に
よ
る
も
の
だ
と
、

だ
ん
だ
ん
わ
か
り
当
製
麺
所
も
こ
の
問
題
に
困
惑
し
て
い
ま
し
た
。
一
般
パ
ス
タ
用
小
麦
粉
は
グ

ル
テ
ン
が
強
く
、
ふ
す
ま
が
な
い
分
切
れ
に
く
い
で
す
が
、
低
温
乾
燥
製
造
は
、
製
粉
の
仕
方
と
の

兼
ね
合
い
も
あ
り
、
一
筋
縄
で
は
い
か
な
い
と
い
う
こ
と
を
学
び
ま
し
た
。
同
じ
第
一
製
麺
所
で
加

工
依
頼
し
て
い
た
事
業
所
（
イ
タ
リ
ア
人
）
は
、
製
麺
所
難
民
と
な
り
（
笑
）
私
と
同
じ
よ
う
な
立

場
で
、
み
な
血
眼
で
同
じ
ク
オ
リ
テ
ィ
の
製
麺
所
探
し
で
必
死
で
し
た
。 

そ
ん
な
中
、
ク
リ
ス
チ
ャ
ン
の
協
力
も
有
り
横
の
つ
な
が
り
の
お
陰
で
、
新
た
に
三
番
目
の
製
麺
所

が
見
つ
か
り
ま
し
た
。
こ
の
第
三
製
麺
所
で
加
工
し
た
の
が
今
回
入
荷
し
た
パ
ス
タ
で
す
。
ロ
ン
グ

パ
ス
タ
は
今
の
と
こ
ろ
問
題
な
い
よ
う
で
す
。
同
じ
原
料
・
ク
リ
ス
チ
ャ
ン
の
フ
ァ
ッ
ロ
麦
・
カ
ッ

ペ
ッ
リ
小
麦
で
す
が
、
い
ま
ま
で
の
第
二
製
麺
所
と
は
乾
麺
の
状
態
の
色
合
い
・
茹
で
て
か
ら
も
少

し
印
象
が
違
い
ま
す
。
ゆ
で
上
が
り
直
前
が
一
番
顕
著
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
茹
で
る
時
か
ら
注
意
深

く
見
て
触
っ
て
、
味
わ
っ
て
み
て
下
さ
い
。
低
温
乾
燥
な
ら
で
は
の
麦
の
香
り
が
し
っ
か
り
あ
り
、

ゆ
で
上
が
り
の
麺
の
表
面
の
ツ
ヤ
が
美
し
い
で
す
。
第
一
、
第
二
、
第
三
と
３
軒
の
パ
ス
タ
製
麺
所

の
経
験
は
本
当
に
言
葉
に
は
言
い
尽
く
せ
ぬ
も
の
が
あ
り
ま
し
た
。
今
回
の
製
麺
所
で
落
ち
着
き

た
い
も
の
で
す
！ 

以
前
、
第
一
製
麺
所
が
再
稼
働
の
準
備
中
と
お
知
ら
せ
し
ま
し
た
が
再
開
直
前
に
戦
争
が
起
こ

り
準
備
を
休
止
せ
ざ
る
を
得
な
い
状
況
と
な
り
ま
し
た
。
し
か
し
ア
サ
ク
ラ
パ
ス
タ
は
第
三
の
製

麺
所
の
お
陰
で
当
面
は
大
丈
夫
そ
う
で
す
（
笑
）
パ
ス
タ
の
原
料
を
作
る
生
産
者
ク
リ
ス
チ
ャ
ン
と

フ
ィ
オ
ー
レ
さ
ん
に
は
引
き
続
き
頑
張
っ
て
ほ
し
い
と
こ
ろ
で
す
。
パ
ス
タ
は
チ
ェ
チ
と
は
違
い

私
が
求
め
た
ア
イ
テ
ム
で
す
。
パ
ス
タ
と
い
う
奥
深
い
乾
麺
の
追
求
を
こ
れ
か
ら
も
ご
一
緒
に
お

付
き
合
い
い
た
だ
け
れ
ば
と
思
い
ま
す
。
そ
し
て
ま
だ
食
べ
た
こ
と
の
な
い
方
は
低
温
乾
燥
と
古

代
麦
の
美
味
し
さ
を
実
感
さ
れ
て
み
て
下
さ
い
。
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
が
そ
う
で
あ
っ
た
よ
う
に
パ

ス
タ
の
新
し
い
境
地
が
開
け
る
と
思
い
ま
す
（
れ
） 

かんたんレシピ 顆粒・固形ブイヨン・乳製品不使用 

～アスパラガスのポタージュ～ アサクラ CHANNEL／VOL147 配信予定） 

材料／アスパラガス中3本・玉ねぎ小1/4個・コンチェントラートデルマ

ーレ（アサクラおすすめお塩）小さじ 1/3・アサクラ EVO 小さじ 2・水

250cc つくり方／①アスパラガスは洗って下部を薄く取り除き斜めに薄

くスライスする②玉ねぎは短めのスライスにする③鍋にアスパラと玉ね

ぎ、EVO、コンチェントを入れて火をつける③じっくり旨み甘みが出るま

で炒める④水を加え中火で沸騰させたら弱火蓋をして 5~6 分煮る⑤煮え

たら淡い塩分に整え（少し足りないくらいの塩味）⑥粗熱をとりミキサー

にかけしっかりトロトロにする⑤冷蔵庫で冷やしてから器に盛る（温かく

てももちろんOK） 

アイテムの価格改定のご案内 （全て税込価格） 

●オルチョサンニータ（500ml）  ¥3150 →¥3360 

●オルチョサンニータ（750ml）  ¥3990 →¥4230 

●ボルゴデイサンニーティ（750ml）¥3900 →¥3990 

●シチリアのパッサータ（トマトピュレ） ¥785→¥850 

●塩漬けケッパー100g        ¥1150 →¥1260 

●  〃     500g       ¥3990 →¥4350 

●ガルム100ml           ¥1800 →¥1890 

★新しい製麺所のパスタ入荷、続々と販売中！ 

●カッペッリ小麦スパゲッティ1.8㎜（490g）¥975 

●newカッペッリ小麦フジッリ（240g）¥765 

●ファッロ麦ペンネ（240g）￥765 

●ファッロ麦スパゲッティーニ1.6㎜（現在庫なくなり次第） 

※ショートパスタはパッケージが少し小さめになります 

【お知らせ】 

★EVOわら一本500ml（大瓶）1本に1冊レシピ集 

プレゼントは、終了しました 

わら一本250ml6本箱入セット継続中（レシピ2冊付） 

★全国出張講習の予定 

3年間の空白期間を経て、全国での講習が再開しています 

今後の講習はHPの「全国講習会」ページをご覧ください 

6月京都・神戸・広島が既に決まっています 

★会津クチーナ2023年後期スケジュールをご案内中 

日程、内容のみ開示していますのでご確認頂けます 

こちらもHP「会津クチーナ講習」をご覧ください 

申し込みは7月1日（土）から開始 

右（今まで） 

第２製麺所 

左（新入荷） 

第３製麺所 

NEW 


